6 ORO
che BUTTI

Dai una seconda chance all'olio alimentare

esausto: vantaggi ambientali. economici e sociali

NON CHIAMATELO SCARTO!

GIOVEDI 28 MAGGIO 2026 ORE 14:30

Universita Milano-Bicocca

U3 (BIOS), Aula u3-08 o in videoconferenza
(seguiranno indicazioni per l'iscrizione)

Un evento dedicato alla valorizzazione degli oli alimentari
esausti, un rifiuto quotidiano spesso sottovalutato.
Dati, filiera e impatti ambientali, economici e sociali.

Con la partecipazione di:
e CONOE - Consorzio Nazionale di raccolta e trattamento
degli oli e dei grassi vegetali e animali esausti
e Fondazione per lo Sviluppo Sostenibile
e Venanzieffe Srl
e APG Group of Companies
 ERCA Textile Chemical Solutions
e REWOW Sri
e Chimicazza - Science creator & divulgatore chimico
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